User manual Mode d’emploi

H E N D I Gebrauchsanweisung Instructiunile utilizatorului
Gebruiksaanwijzing

FOOD SERVICE EQUIPMENT Instrukcja obstugi

PERCOLATOR

Item: 208007
ltem: 208106

Item: 208205

You should read this user manual carefully before Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
using the appliance lappareil .

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen attentamente le istruzioni per l'uso.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie BHUMaTenbHoO npoynTaiiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTeNs

doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi nepep vcnonb3oBaHeM npunbopa
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebi¢om.

XpaHWTb PyKOBOAICTBO BMECTE C YCTPOCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.

Len pre vnatorné pouzitie.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUAX.

FOOD CONTACT




Introduction

We are really pleased that you have chosen our high quality Automatic Coffee Machine, and we are very sure
that you have made a correct decision. Before your use it, please read the following instructions carefully.

Warnings & Precautions

The following warnings and precautions must be observed.

Never immerse the machine in the water.

Be sure does not to touch the hot parts.

User should stay in the vicinity of the machine while machine is in operation.
Please unplug the cord, when the Machine is being not used.

e Inthe following pages, all the important items are marked by for your attention.

If the machine has been soaked, it must be dried and checked by specialist before using it again.
Before installation, you should read the technical data
When the machine is in use, some parts of the machine arevery hot.

Disclaimer: The Manufacturer will accept no liability for any injury or damage caused by incorrect usage
of the machine or by improper operation contrary to information given in this Instruction Manual.

Technical data

Type 208007 208106 208205
Voltage 230V 230V 230V
brewing 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Wattage
keep warm 80 W 160 W 160W
Inhoud with basket 6 liter 10 liter 15 liter
Brewing time + 35 min + 50 min + 80 min
Temp._vvhen brewing process complete 90° - 950C 90° - 95°C 90° - 95°C
Warming temperature after 1 hour
Warming temperature after 1 hour Upto 88°C

Specification might be changed, please check with the rating label on the machine




Recognizing the machine

Please check the following packing list before installation.

(1) Cover

(2] Urn body

(3) Level indicator
[4) Faucet

(5) Power switch
(6) Indicator lamp
(7) Bottom

(8) Basket cover
(9] Filter basket
(10) Basket tray
(11) Percolator tube

Note! The percolator 6 liter is not equiped with a basket tray.

Operation Instruction
How to brew coffee by our Percolator? Please oper-

Bl

ate as the following:

Clean the filter basket, cover, percolator tube
and the inside of tank with a non-abrasive
detergent.

Pour cool water into the urn to bill at least half
of total capacity of the urn

Center the Percolator tube (10) into the basket
tray (9), and make sure that the foot of the
tube is positioned firmly on the well of the urn.
Center the filter basket (8) into the Percolator
tube (10) and place the grounded coffee in the
basket than cover back with the basket cover
[7) and the cover of the urn (1)

Plug the cord into the electric outlet and turn
the power switch (5) "ON".

When the indicator lamp (6] lights green, the

brewing process is completed.

The second heating system will start to op-
erate automatically to keep the coffee warm,
coffee now ready to be served.

When there are only about 3 cups of coffee
left in the urn, please turn the power switch
(5)"OFF"and unplug the cord from the electric
outlet.

To reheat cold coffee in the urn, please make
sure there must be at least 12 cups of coffee
in the tank to reheat and simply replug the
cord into the electric outlet and turn the power
switch (5]"ON".

Do not touch the outside of the appliance during
use! IT IS HOT!!!



Maintenance

Cleaning

It is important that the machine and its accessories
be kept clean after using.

For dirt or smudges on the machine, it is better to

clean them with a soft damp cloth, and if necessary,
with a non-corrosive and/or non-abrasive detergent
or cleaner.

De-sediments, the indicator lamp (6) will light up orange when the boiler gets to hot and needs to be

cleaned.

On areas on the heating element, hard water will
cause chalk and limestone will to accumulate over
time. To keep it in the best condition and ensure
each coffee brewing will result in best-tasting
coffee, we recommend to de-sediment when you
find there are scale sediments at the bottom of the
machine.
1. Pour 100-ml fresh lemon juice or condensed
lemons juice on the heating element in the
urn.

2. Wait for 5~6 minutes to allow the lemon juice
to run through the sediments.

3. Use a brush with soft bristles to brush the
heating element lightly and gently.

4. Repeat steps 1-3, until limestone is removed.

5. Use adry cloth to wipe the lemon juice away.

6. Pour some clean water into the urn, brush the
heating element lightly and gently until there
is no more lemon taste and smell.

7. The machine can again be used.

Guarantee

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance which becomes apparent within one year of its
purchase will be corrected by free repair or replace-
ment provided that it has been used and maintained
in accordance with the instructions and has not

been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If it's under guarantee, state
where and when it was bought, and include proof of
purchase (e.g. till receipt].

Discard
At the end of the life of the appliance, please cast
of the appliance according to the on that moment

applying regulations and guidelines.



Einleitung

Sie haben sich fiir unsere hochwertige automatische Kaffeemaschine entschieden. Eine gute Wahl! Um
optimal von lhrer Anschaffung zu profitieren, empfehlen wir lhnen, vor dem Gebrauch erst die folgenden
Anweisungen gut durchzulesen.

Sicherheits- und VorsichtsmaBnahmen

¢ Die folgenden Sicherheits- und Vorsichtsmafinahmen missen eingehalten werden:

e Tauchen Sie die Kaffeemaschine nie in Wasser. Wenn dies doch unverhofft der Fall sein sollte, mus
sen Sie die Maschine trocknen lassen.

e Daraufhin muss die Maschine von einem Fachmann kontrolliert werden, bevor sie aufs Neue geb-
raucht werden darf.

e Lesen Sie die technischen Daten, bevor Sie den Apparat anschlieflen.

Wahrend des Gebrauchs konnen bestimmte Teile des Perkolators sehr heif3 werden.Beriihren Sie

diese heiflen Teile nicht.

Bleiben Sie in der Nahe des Apparats, wenn dieser in Betrieb befindlich ist.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn der Apparat nicht gebraucht wird.

Alle wichtigen Punkte sind im Nachstehenden mit angegeben, so dass Sie sie leicht finden kdnnen.

Der Fabrikant akzeptiert keinerlei Haftung fiir Schaden oder Verletzung auf Grund einer un-

vorschriftsmafligen Anwendung des Apparats oder des Gebrauchs, der der Information in dieser Geb-

rauchsanweisung zuwider ist.

Technische Daten

Type 208007 208106 208205
ﬂ Elektr. Spannung 230V 230V 230V

kochen 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Wattleistung

warm halten 80 W 160 W 160W
Inhalt mit Filter 6 liter 10 liter 15 liter
Kochzeit +35 min + 50 min + 80 min
Temp. Kaffee sofort nach dem Kochen 90° - 95°C 90° - 95°C 90° - 95°C
Warmhaltetemp. nach 1 Stunde Max. 88° C

Die Spezifikationen konnen gedndert werden, kontrollieren Sie deshalb die kleine Tafel auf dem
Kessel.




Zubehorteile

Kontrollieren Sie vor der Installation des Apparats ob alle Zubehdrteile geliefert worden sind.

(1) Deckel

(2) Kessel

(3) Standanzeiger
(4) Zapfhahn

(5) An-Ausschalter
(6) Kontroll-Leuchte
(7) Boden

(8) Deckel Filter
(9) Filter

(10) Filterhalter
(11) Steigréhre

Achtung! Bei der Perkolator 6 Liter wird kein Filterhalter mitgeliefert.

Gebrauchsanweisung
Sie kochen den Kaffee mit unserem Perkolator wie

folgt:

1. Reinigen Sie den Filter, den Deckel, die
Steigrohre und die Innenseite des Kessels mit
einem nicht scheuernden Reinigungsmittel
und spilen Sie alles gut mit sauberem Wasser

nach.

2. GieBen Sie kaltes Wasser in den Kessel.
Dieser muss mindestens bis zur Halfte gefiillt

werden.

3. Bringen Sie die Steigrohre (11) in die Mitte des
Filterhalters (10). Sorgen Sie dafur, dass der
Fuf3 der Steigréhre fest in der Bodenhthlung

ruht.

4. Schieben Sie den Filter [9) Uber die Steigrohre
(11) und fillen Sie den Filter mit [grob] ge-

5.

6.

mahlenem Kaffee. Legen Sie den Filterdeckel
(8) auf den Filter, und legen Sie daraufhin den

Deckel (1) auf den Kessel.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und ﬂ
schalten Sie den An-Ausschalter (5) auf "ON".
Wenn die Kontroll-Leuchte grun(é) anfangt zu

brennen, ist der Kaffee fertig.

Um den Kaffee warm zu halten, schaltet sich
das zweite Erwarmungssystem automatisch

ein. Der Kaffee kann jetzt serviert werden.

Wenn sich noch ungefahr drei Tassen Kaffee
im Kessel befinden, missen Sie den An-Auss-
chalter (5) auf "OFF" schalten und den Stecker

aus der Steckdose ziehen.

Den Apparat wahrend des Gebrauchs NICHT

BERUHREN, er wird namlich sehr heif.



Wartung

Reinigen

Sie am besten mit einem weichen, feuchten Tuch
oder einem milden Reinigungsmittel entfernen (nie
scheuernde oder beifende Mittel verwenden).

Es ist wichtig, dass der Apparat und die Zube-
horteile nach dem Gebrauch gereinigt werden.
Schmutz oder Streifen auf dem Apparat kénnen

Entkalken, die Lampe(6) brennt Orange wenn die Boiler zu heiB wird und gereinigt werden muss.
Durch hartes Wasser kann es auf dem Erwar- 3. weicht werden.

mungselement zu Kalkablagerung kommen. Um 4. Blrsten Sie das Erwarmungselement mit
den Apparat in optimalem Zustand zu halten und einer weichen Burste vorsichtig ab.

immer den leckersten Kaffee zu bekommen, emp- 5. Wiederholen Sie Schritt 1 bis einschl. 3, bis
fehlen wir lhnen, den Apparat zu entkalken, wenn aller Kalk entfernt worden ist.

es auf dem Boden allmahlich zu Kalkablagerung 6. Nehmen Sie den Zitronensaft mit einem

kommt. trockenen Tuch auf.

1. GieBen Sie zu diesem Zweck 100 ml frischen 7. Gieflen Sie sauberes Wasser in den Kessel
oder konzentrierten Zitronensaft auf das und birsten Sie das Erwarmungselement
Erwarmungselement im Kessel. vorsichtig ab, bis der Zitronengeruch und -

2. Warten Sie 5 - 6 Minuten. Auf diese Weise geschmack vollstandig verschwunden sind.
kann der Kalk durch den Zitronensaft abge 8.  Der Apparat ist jetzt wieder gebrauchsfertig.

Garantie

Jeder Defekt, auf Grund dessen die Funktion des
Gerats nachteilig beeinflusst wird und der sich
innerhalb eines Jahres nach Ankauf des Gerats
zeigt, wird durch Reparatur oder Auswechslung
kostenlos behoben, falls das Gerat den Anleitungen haben und fiigen Sie einen Kaufbeleg (z.B. den
entsprechend gebraucht und gewartet wurde und Kassenzettel) bei.

nicht in irgendeiner Weise verkehrt behandelt oder

unzweckmafig benutzt worden ist. Letzteres lasst
Ihre auf Grund des Gesetzes bestimmten Rechte
unberihrt. Wenn die Garantie wirksam ist, erwah-
nen Sie bitte, wo und wann Sie das Gerat gekauft

Entsorgung
Am Ende der Lebensdauer des Gerats den zu diesem Zeitpunkt geltenden Vorschriften und Richtlinien
entsprechend entsorgen.



Inleiding
U hebt gekozen voor ons hoogwaardige automatische koffiezetapparaat. Een goede keuze! Om optimaal
profijt van uw aanschaf te hebben, raden we u aan voor gebruik eerst de volgende aanwijzingen goed door
te lezen.

Veiligheids- en voorzorgsmaatregelen

De volgende veiligheids- en voorzorgsmaatregelen dienen te worden nageleefd:
Dompel het koffiezetapparaat nooit in water. Als het apparaat onverhoopt toch wordt ondergedom-

peld, dient u het op te laten drogen en door een deskundige te laten nazien voordat het opnieuw mag

worden gebruikt. Lees de technische gegevens voordat u het apparaat aansluit.

Tijdens het gebruik kunnen bepaalde delen van de percolator erg heet worden. Raak deze hete
delen niet aan.

Blijf in de buurt van het apparaat als dit in werking is.

Neem de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.

Alle belangrijke punten zijn in het vervolg aangegeven met [, zodat u ze gemakkelijk kunt vinden.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade of letsel als gevolg van een on
juiste toepassing van het apparaat of van gebruik in strijd met de informatie in deze
gebruiksaanwijzing.

Technische gegevens

Type 208007 208106 208205
Voltage 230V 230V 230V

zetten 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Wattage

warm houden 80 W 160 W 160W
Inhoud maximaal 6 liter 10 liter 15 liter
Zettijd +35 min + 50 min +80 min
Temp. koffie direct na het zetten 90° - 95°C 90° - 95°C 90° - 95°C
Warmhoudtemp. na 1 uur Max. 88° C

De specificaties kunnen gewijzigd zijn, controleer daarom het plaatje op de ketel.




Controleer voordat u het apparaat installeert of alle onderdelen zijn geleverd.

(1) Deksel

(2) Ketel

(3) Peilglas

(4) Tapkraan

(5) Aan- uitschakelaar
(6) Controlelampje

(7) Boden

(8] Deksel filterbak

(9] Filterbak

(10) Filterbakhouder

(11) Stijgbuis
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Let op! bij het de percolator 6 liter wordt er geen filterbakhouder meegeleverd.

Koffiezetten met onze percolator gaat als volgt:

1. Reinig de filterbak, de deksel, de stijgbuis en aan-uitschakelaar (5) op "ON".
de binnenkant van de ketel met een niet- 6. Als het controlelampje (6) groen gaat branden,
schurend schoonmaakmiddel [en spoel ze is de koffie klaar.
goed na met schoon water]. 7. Om de koffie warm te houden, slaat automa-

2. Giet koud water in ketel. Deze moet minstens tisch het tweede verwarmingssysteem aan. De
tot de helft worden gevuld. koffie is nu klaar om te worden geserveerd.

3. Plaats de stijgbuis (11) in het midden van de 8. Als er nog ongeveer drie koppen koffie in de
filterbakhouder (10]. Zorg ervoor dat de voet ketel zitten, dient u de aan-uitschakelaar (5)
van de stijgbuis stevig in de bodemholte rust. op "OFF" te zetten en de stekker uit het stop-

4. Schuif de filterbak (9) over de stijgbuis (11) contact te nemen.

en vul de filterbak met [grof] gemalen koffie.
Plaats de filterbakdeksel (8] op de filterbak en Het apparaat tijdens het gebruik NIET AANRAK-
plaats vervolgens de deksel (1) op de ketel. EN, het wordt namelijk erg heet.

5. Steek de stekker in het stopcontact en zet de



Onderhoud

Reinigen

Het is belangrijk dat het apparaat en de toebehoren na gebruik schoon worden gemaakt.

Vuil of vegen op het apparaat kunt u het beste verwijderen met een zachte, vochtige doek of een mild schoon-
maakmiddel (nooit schurende of bijtende middelen gebruiken).

Ontkalken, het controlelampje (6) gaat oranje branden indien de boiler te heet wordt en gereinigd dient
te worden.

Door hard water kan zich op het verwarmingse- 3. Borstel hierbij het element af met een zachte

lement kalkaanslag vormen. Om het apparaat in borstel.

optimale staat te houden en steeds de lekkerste 4. Herhaal stap 1 t/m 3 totdat alle kalk is verwi-

koffie te krijgen, raden wij u aan het apparaat te jderd.

ontkalken wanneer zich op de bodem kalkaanslag 5. Neem het citroensap op met een droge doek.

begint te vormen. 6. Giet schoon water in de ketel en borstel het

1. Giet hiertoe 100 ml vers of geconcentreerd verwarmingselement voorzichtig af totdat de
citroensap op het verwarmingselement in de citroengeur en -smaak volledig zijn verdwe-
ketel. nen.

2. Wacht 5 - 6 minuten om het citroensap de 7. Het apparaat is nu weer klaar voor gebruik.

kans te geven de kalk los te weken.

Garantie
Elk defect waardoor de werking van het apparaat onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar na is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij

aankoop van het apparaat voordoet, wordt gratis wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is,
hersteld door reparatie of vervanging, mits het vermeld dan waar en wanneer u het apparaat hebt NL
apparaat conform de instructies is gebruikt en gekocht en sluit een koopbewijs bij (bijv. kassabon).
Afdanken

Aan het einde van de levensduur, het apparaat afdanken volgens de op dat moment geldende voorschriften
en richtlijnen.



Wprowadzenie

Zdecydowaliscie sie Panstwo na nasz wysokiej jakosci automatyczny zaparzacz do kawy.
Dobry wybér! W celu optymalnego wykorzystania urzadzenia zalecamy

Panstwu doktadne przeczytanie ponizszych wskazowek przed jego pierwszym uruchomieniem.

Srodki bezpieczenstwa i ostroznosci
Nalezy przestrzega¢ ponizszych srodkéw bezpieczenstwa i ostroznosci:

e Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Jezeli jednak w sposéb niezamierzony dojdzie do takiego
przypadku, zaparzacz nalezy doktadnie wysuszy¢. Nastepnie, przed jego ponownym uzyciem, musi go
sprawdzi¢ kompetentny pracownik serwisu.

e Przed podtaczeniem zaparzacza nalezy przeczytad dane techniczne.

e W czasie uzywania poszczegdlne czesci zaparzacza do kawy staja sie bardzo gorace. Nie nalezy tych
czesci dotykac.

e W czasie pracy urzadzenia nalezy by¢ w jego poblizu.

e (Gdy zaparzacz do kawy nie pracuje, nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazda. Wszystkie najistotniejsze punkty
sa zaznaczone znakiem [, mozna je wiec bez problemu odnalez¢.

e Producent nie przyjmuje zadnej odpowiedzialnosci za szkody lub zranienia, spowodowane nieprzepis-

owym uzytkowaniem urzadzenia, albo uzytkowaniem sprzecznym z informacjami zawartymi w ninie-

jszej instrukcji obstugi.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez pokrywki.

Nigdy nie przeno$ urzadzenia trzymajac go tylko za pokrywke.

Ryzyko oparzenia para uwalniang przy podniesieniu pokrywy z czajnika.

Niektdre czesci urzadzenia moga sie nagrzac w trakcie uzytkowania. Nie przeno$ ani nie dotykaj

urzadzenie podczas jego dziatania.

H e Unikaj pracy urzadzenia bez wody. Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed praca bez

wody za pomoca mechanizmu chroniacego przed przegrzaniem. Zabezpieczenie to powoduje au-
tomatyczne wytaczenie urzadzenia. W takim przypadku urzadzenie nalezy pozostawic¢ do ostygniecia
przed ponownym uzyciem. Wlanie wody do nagrzanego czajnika jest niebezpieczne z uwagi na ryzyko
nagtego powstania pary.

Dane techniczne

Type 208007 208106 208205
Zasilanie 230V 230V 230V
zaparzanie 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Fositanie podtrzymanie 80 W 160 W 160W
temperatury
Pojemnos¢ z filtrem 6 liter 10 liter 15 liter
Czas zaparzania + 35 min + 50 min + 80 min
Zzgwapiigantitra kawy natychmiast po 90° - 950 90° - 9500 90° - 9500
Temperatura podtrzymania temperatury Maks. 88° C

po 1 sekundzie

Specyfikacje moga ulec zmianie, dlatego nalezy sprawdza¢ mata tabliczke na dzbanku.

o -



Wyposazenie zaparzacza do kawy
Przed instalacja urzadzenia nalezy sprawc

(1) Pokrywa

(2) Dzbanek

(3) Wskaznik poziomu
(4) Kranik bezkroplowy
(5) Wtacznik/wytacznik 8
(6) Lampka kontrolna
(7) Dno

(8) Filtr pokrywy

(9) Filtr

(10) Obsada filtra

(11) Rurka pionowa

szystkie jego czesc

Uwaga! 6 litrowy zaparzacz do kawy nie ma w zestawie obsady filtra.

Instrukcja obstugi

W naszym zaparzaczu kawe przygotowuje sie w

nastepujacy sposob:

1. Filtr, pokrywe rurke pionowa i wewnetrzna
strone dzbanka wymy¢ nie szorujacym $rodki-
em czyszczacym, a nastepnie wszystko dobrze
wyptukac czysta woda.

2. Do dzbanka wla¢ zimna wode. Musi by¢ on
napetniony przynajmniej do potowy.

3. Umiescic¢ rurke pionowa (11) w $rodku obsady
filtra (10). Stopka rurki musi by¢ doktadnie
umieszczona we wgtebieniu dna.

4. Nad rurke pionowa (11) nasunad filtr (9) i
wsypac do niego Ogruboll zmielona kawe. Na
filtr natozy¢ pokrywe filtra (8), a nastepnie

nasadzi¢ na dzbanek pokrywe (1).

Wtyczke wsadzi¢ do gniazdka i wtaczyc
przetacznik (5) w pozycje .ON".

Kawa jest gotowa w chwili zapalenia sie lamp- u
ki kontrolnej zielona (6).

Dla podtrzymania temperatury kawy au-
tomatycznie wtacza sie drugi system podgrze-
wania. Teraz mozna podawacd kawe.

Gdy w dzbanku sa jeszcze okoto trzy filizanki
kawy, nalezy przetaczy¢ przetacznik (5) w
potozenie ,OFF" i wyjac¢ wtyczke z gniazdka.
Podczas pracy zaparzacza do kawy NIE
NALEZY GO DOTYKAC, poniewaz jest bardzo
goracy.

Konserwacja
Czyszczenie

Po uzyciu urzadzenie i jego wyposazenie nalezy wyczysci¢. Brud lub smugi najtatwiej usuna¢ miekka, wilgot-
na szmatka lub tagodnym $rodkiem czyszczacym [nie stosowac srodka szorujacego lub zracego).



Odkamienienie, Lampka (6) pali sie $wiattem pomaranczowym, gdy bojler za mocno sie nagrzewa i musi
by¢ wyczyszczony.

Twarda woda moze spowodowac osadzanie sie
kamienia na elemencie grzewczym. Aby zaparzacz

do kawy byt przez caty czas w optymalnym stanie,
zalecamy jego odkamienianie, gdy na dnie zacznie

element grzewczy.

Czynnosci od 1 do 3 powtarzac do czasu
catkowitego usuniecia kamienia.

Sucha szmatka usunac sok cytrynowy.

sie osadzac warstwa kamienia.
1. Wtym celu nalezy wla¢ do dzbanka na ele-

ment grzewczy 100 ml éwiezego lub skoncen-

trowanego soku cytrynowego.

2. Odczekac 5 - 6 minut. W tym czasie sok
cytrynowy zmiekczy osadzony kamien.

3. Miekka szczoteczka delikatnie przeczyscic

Do dzbanka nala¢ czysta wode i ostroznie
przemywac element grzewczy do czasu
catkowitego usuniecia zapachu i smaku
cytryny.

7. Teraz zaparzacz do kawy jest ponownie gotowy
do uzytku.

Gwarancja

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie
urzadzenia, ktdra ujawni sie w ciagu jednego
roku od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta
lub zaparzacz zostanie wymieniony na inny, pod
warunkiem, ze byt uzytkowany i konserwowany
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byt wykorzy-

stywany do innych celdw lub w jakikolwiek inny
niewtasciwy sposob. Nie narusza to Panstwa innych
praw, wynikajacych z przepiséw prawa. W przypad-
ku korzystania z gwarancji, nalezy podac¢ miejsce i
czas zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd
zakupu (np. kwit kasowy).

Usuwanie zuzytych urzadzen

Po zakonczeniu okresu uzytkowania zaparzacz do kawy nalezy usunac zgodnie z obowiazujacymi

w tym czasie przepisami i wytycznymi.



Introduction

Vous avez choisi notre cafetiere électrique automatique haut de gamme. Vous avez fait le bon choix | Pour
profiter au mieux de votre achat, nous vous conseillons de lire attentivement les indications suivantes avant
d'utiliser votre appareil.

Mesures de sécurité et de précaution

Respectez bien les points suivants :

Ne plongez jamais la cafetiere électrique dans l'eau. Si cela arrivait malencontreusement, faites-la
sécher puis faites-la contréler a un spécialiste avant de la réutiliser.

Lisez les spécifications techniques avant de brancher l'appareil.

Pendant le fonctionnement, certaines parties du percolateur deviennent tres chaudes. Veillez a ne pas
entrer en contact avec ces parties.

Restez dans les environs de l'appareil quand il fonctionne.

Débranchez l'appareil quand vous ne l'utilisez pas. Tous les points importants sont marqués ci-aprés
de pour que vous puissiez les retrouver facilement.

Le fabricant nassume aucune responsabilité pour les dommages ou blessures survenues a la suite
d’une mauvaise utilisation de l'appareil ou d'une utilisation allant a l'encontre des informations con-
tenues dans ce mode d'emploi.

Données techniques

Type 208007 208106 208205
Volts 230V 230V 230V
Watte Fonctionnement 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Maintien au chaud 80 W 160 W 160W

Contenu Avec porte-filtre 6 liter 10 liter 15 liter ﬂ
Durée de préparation + 35 min + 50 min +80 min
Temp. du café a la sortie de l'appareil 90° - 95°C 90° - 95°C 90° - 95°C
Temp. de maintien aprés une heure Maks. 88° C

Les spécifications peuvent étre differentes, contrélez la plaque signalétique sur la bouilloire.




Piéces
Avant d'installer l'appareil, controlez a l'aide de la liste suivante si toutes les pieces ont bien été fournis.

(1) Couvercle

(2) Bouilloire

(3) Tube gradué

(4) Robinet

(5) Bouton marche-arrét
(6] Voyant lumineux

(7) Fond

(8) Couvercle porte-filtre
(9) Porte filtre

(10) Support porte-filtre
(11) Tube de pompage

Attention! Avec le percolator 6 litre n’est pas un support port-filtre.

Mode d’emploi [Préparation du café)

1.

Nettoyez le porte-filtre, le couvercle, le tube
de pompage et lintérieur de la bouilloire avec
un produit non abrasif puis rincez-les a l'eau
propre.

Versez de l'eau froide dans la bouilloire. Celle-
ci doit étre remplie au moins jusqu’a la moitié.
Placez le tube de pompage (11) au milieu du
support du porte-filtre (10). Veillez & introduire
solidement le tube de pompage dans le trou
prévu a cet effet.

Placez le porte-filtre (9] sur le tube de pom-
page(11] et remplissez le porte-filtre d'une
[grosse] mouture de café. Placez le couvercle
du porte-filtre (8) sur le porte-filtre et placez
ensuite le couvercle (1) sur la bouilloire.

5.

8.

Branchez l'appareil et mettez-le en marche en
appuyant sur le “ON" du bouton marche-arrét
(5).

Quand le voyant lumineux vert(6) s'allume le
café est prét.

Pour maintenir le café a température, le deux-
ieme systeme de chauffage se met automa-
tiqguement en marche. Le café est prét a servir.
S'il ne reste plus que 3 tasses de café en-
viron dans la bouilloire, vous devez arréter
lappareil en appuyant sur le “OFF" du bouton
marche-arrét (5), puis le débrancher.

NE TOUCHEZ PAS lappareil quand il fonctionne, il
devient trés chaud.



Entretien

Nettoyage

[l est important de nettoyer l'appareil et ses acces-
soires apres chaque utilisation.

Pour nettoyer la saleté ou les taches qui se trou-
vent sur l'appareil, le mieux est d'utiliser un chiffon
doux imbibé d'un produit de nettoyage non abrasif/
corrosif.

Détartrage, la lampe (6] es allumé orange si le
boiler suis trop brilant et il été doit nettoyés.
Sil'eau est dure, du tartre peut se déposer sur
l'élément de chauffage. Pour conserver votre
appareil en parfait état et continuer a faire le
meilleur café, nous vous conseillons de détartrer
votre appareil des qu'une légére couche de tartre
commence a se former au fond de l'appareil.

1. Versez pour cela 100 ml de jus de citron frais
ou concentré sur l'élément de chauffage dans
la bouilloire.

2. Attendez 5a 6 minutes pour donner au jus de
citron le temps de décoller le tartre.

3. Brosser l'élément de chauffage avec précau-
tion a l'aide d'une brosse douce.

4. Répétez les points de 1 a 3 jusqu’a ce que tout
le tartre soit éliminé.

5. Essuyez le jus de citron avec un torchon sec.

6. Remplissez la bouilloire d’eau propre et bro-
ssez soigneusement 'élément de chauffage
jusqu'a ce lodeur et le golt du citron aient
totalement disparu.

7.  Lappareil est prét a étre utilisé.

Garantie

Tout défaut entrainant le mauvais fonctionnement
de lappareil dans l'année qui suit l'achat fait l'objet
d’une réparation ou d'un remplacement gratuit de
'appareil a condition que l'appareil ait été utilisé

et entretenu conformément aux instructions, sans

mauvaise application ou abus, ceci sans préjudice
des droits que la loi vous accorde. Si vous voulez
bénéficier de la garantie, veuillez indiquer le lieu et

la date de l'achat de l'appareil et joindre une preuve ﬂ

d'achat (par ex. bon d’achat).

Mise au rebut

En fin d'utilisation, quand vous voudrez mettre votre l'appareil au rebut, respectez les prescriptions et direc-

tives en vigueur a cette date.



Introduzione
Avete deciso di acquistare la nostra caffettiera automatica. Buona sceltal Per utilizzare al meglio l'apparec-
chio, si consiglia di leggere attentamente le seguenti istruzioni prima del primo utilizzo.

Misure di sicurezza e precauzioni:

¢ Siprega di osservare le sequenti misure di sicurezza e precauzioni:

e Non immergere l'apparecchio in acqua. Tuttavia, se per caso l'apparecchio & bagnato, si deve asciug-

arlo precisamente. Poi, prima del riutilizzo, 'apparecchio deve essere controllato da un tecnico com-

petente.

Prima di collegare la caffettiera, leggere con attenzione le specifiche tecniche.

Durante l'utilizzo diversi parti della caffettiera diventano molto calde. Non toccarle.

Durante il funzionamento dell'apparecchio si deve essere a prossimita.

Quando la caffettiera non funziona, staccare la spina dalla presa di corrente. Tutti i punti importanti

sono contrassegnati dal simbolo 0, quindi si puo trovarli facilmente.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni o lesioni causati da un uso scorretto

dell'apparecchio o da un uso contrario alle informazioni contenute nelle presenti istruzioni d'uso.

Non utilizzare l'apparecchio senza il coperchio.

Non trasportare l'apparecchio tenendolo solo dal coperchio.

Il rischio di ustioni dal vapore rilasciato dopo aver sollevato il coperchio del bollitore.

Alcune parti dell'apparecchio possono surriscaldarsi durante 'uso. Non trasportare o toccare l'appar-

ecchio durante il suo funzionamento.

e Evitare il funzionamento dell'apparecchio senza acqua L'apparecchio e dotato di una protezione contro
il funzionamento senza acqua che protegge contro il surriscaldamento. Questa protezione provoca lo
spegnere automatico dell'apparecchio. In questo caso l'apparecchio deve raffreddare prima del suo
riutilizzo. E pericoloso versare acqua nel bollitore riscaldato a causa del rischio di formazione improv-
visa di vapore.

Dati tecnici
Tipo 208007 208106 208205
Alimentazione 230V 230V 230V
preparazione 1.5 kW 1.5 kW 1.5 kW
Alimentazione i
mantenimento 80 W 160 W 160W
della temperatura
Capacita con il filtro 6 litri 10 Litri 15 litri
Tempo di preparazione + 35 min + 50 min + 80 min
Tempera.tura di caffettiera subito dopo la 90° - 950C 90° - 95°C 90° - 95°C
preparazione
Temperatura di mantenimento della tem- Max. 88° C
peratura dopo 1 secondo

Le specifiche possono essere modificate perché si deve controllare Uetichetta sulla caffettiera.




Accessori della caffettiera
Prima dellinstallazione controllare se tutti gli elementi sono stati consegnati.

(1) Coperchio

(2) Brocca

(3) Indicatore di livello
(4) Erogatore antigoccia
(5) Interruttore on/off
(6) Spia

(7) Fondo

(8) Filtro del coperchio
(9) Filtro

(10) Supporto del filtro
(11) Tubo verticale
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Attenzione! Alla caffettiera 6 litri non & incluso il supporto del filtro.

Istruzioni d’'uso

1. Il caffé & preparato nella nostra caffettieranel 5.  Inserire la spina nella presa di corrente e
modo seguente:Lavare il filtro, il coperchio, posizionare linterruttore (5) in posizione .ON".
il tubo verticale e linterno della caffettiera 6. Il caffe & pronto al momento quando la spia
utilizzando un detergente delicato, poi sciac- verde si accende (6).
quare bene con acqua pulita. 7. Per mantenere la temperatura del caffe, il

2. Versare acqua all'interno. La caffettiera deve secondo sistema di riscaldamento si attiva au-
essere riempita almeno a meta. tomaticamente. Ora & possibile servire il caffe.

3. Mettere il tubo verticale (11) all'interno del 8. Quando nella caffettiera ci sono ancora circa
supporto di filtro (10). Lestremita del tubo tre tazze di caffe, spostare Uinterruttore (5) in
deve trovarsi correttamente nella cavita nel posizione ,OFF" e scollegare la spina dalla
fondo. presa di corrente.

4. Inserire il filtro (9) sopra il tubo verticale (11) e
versare il caffe macinato Ogrossol. Mettere il  NON TOCCARE LA CAFFETTIERA durante il suo
coperchio del filtro sul filtro (8), poi mettere la  funzionamento perché & molto caldo.
caffettiera sul coperchio (1.



Manutenzione

Pulizia

Dopo aver utilizzato l'apparecchio, 'apparecchio
e i suoi accessori devono essere puliti. La polvere
e la sporcizia possono essere rimosse facilmente
con un panno morbido e umido con un detergente
neutro (non usare agenti abrasivi o corrosivi).

Decalcificazione. La spia (6] si accende in arancione
e quando la caldaia diventa troppo calda, deve
essere pulito.

L'acqua dura puo provocare la formazione del
calcare sull'elemento riscaldante. Perché la caffet-
tiera sia sempre in condizioni ottimali, si consiglia
decalcificare regolarmente quando sul fondo uno
strato di calcare comincia ad accumularsi.

1. Per questo, versare nella caffettiera, diret-
tamente sull'elemento riscaldante 100 ml di
succo di limone fresco o concentrato.

2. Attendere 5 - 6 minuti. In questo tempo il
succo di limone ammorbidira il calcare.

3. Pulire l'elemento riscaldante delicatamente
con una spazzola morbida.

4. Le operazioni da 1 a 3 ripetere fino alla ri-
mozione totale del calcare.

5. Rimuovere con un panno asciutto il succo di
limone.

6. Versare acqua pulita nella caffettiera e lavare
accuratamente Uelemento riscaldante fino alla
rimozione totale di aroma e di gusto di limone.

7. Ora la caffettiera e pronta per l'uso.

Garanzia

Ogni difetto che causa il malfunzionamento
dell'apparecchio che si manifesta entro un anno da
acquisto sara rimosso gratuitamente o la caffet-
tiera sara sostituita da un’altra a condizione che
l'apparecchio sia stato utilizzato e mantenuto in
conformita con le istruzioni d'uso e non sia stato

utilizzato per altri scopi o in qualsiasi altro modo
sbagliato. Questo non pregiudica gli altri diritti
spettanti sulla base della legge. In caso di utilizzare
la garanzia, si deve presentare il luogo e il tempo di
acquisto dell'apparecchio, presentando la prova di
acquisto (ad esempio lo scontrino).

Smaltimento di apparecchi usati

Alla fine della vita dell'apparecchio, esso deve essere smaltito in conformita ai regolamenti e direttive in

vigore.



Introducere

Suntem incantati ca ati ales Masina noastra automata de cafea si suntem siguri ca ati facut cea mai buna
alegere. Inainte a utiliza aceasta masina, va rugam sa cititi cu atentie urmatoarele instructiuni.

Avertismente si precautii:
e Urmatoarele avertismente si precautii trebuie respectate.
¢ Nu scufundati niciodata masina de cafea in apa.

o In cazulin care aparatul a fost udat, acesta trebuie uscat si verificat de citre un specialist inainte de

a-l utiliza din nou.

e Tnainte de instalare, trebuie s3 cititi datele tehnice
e Atunci cand masina este utilizata, unele parti ale acesteia se pot incinge.

e Asigurati-va ca nu atingeti partile fierbinti.

e Utilizatorul trebuie sa supravegheze masina cat timp aceasta functioneaza.

e Deconectati cablul de alimentare atunci cand masina nu este utilizata.

o In urmitoarele pagini, toate aspectele importante vor fi marcate pentru a va atrage atentia.

e Declinarea responsabilitatii: Producatorul nu accepta nicio responsabilitate pentru orice ranire sau
defectiune cauzate prin utilizarea incorectd a masinii sau prin functionarea neadecvata, contrara
informatiilor mentionate in acest manual de utilizare.

Date tehnice

Tip 208007 208106 208205
Tensiune 230V 230V 230V
prajire 1,5 kW 1,5 kW 1,5 kW
Putere
mentinere la cald 80 W 160w 160W u
Volum Cu cos 6 litri 10 litri 15 litri
Timp de prajire + 35 min + 50 min + 80 min
Temperatura atunci cand procesul de 90° - 95 °C 90 ° - 95 °C 90 ° - 95 °C
prajire este complet
Temperatura de incalzire dupa 1 ora Pana la 88° C
Specificatiile pot suferi modificari, va rugam sa cititi placuta de identificare a masinii




Recunoasterea masinii
Va rugam sa verificati urmatoarea listd cu continutul ambalajului, inainte de instalare

(1) Capac

(2) Corp urna

(3) Indicator nivel
(4) Robinet

(5) Comutator

(6) Indicator lampa
(7) Partea inferioara
(8) Capac cos

(9) Cos filtru

(10) Tava cos

(11) Tub percolator

Nota! Percolatorul de 6 litri nu este dotat cu tava pentru cos.

Instructiuni de utilizare

1.

Cum sa prajiti cafea cu ajutorul Percolatoru-
lui nostru? Va rugam sa procedati dupa cum
urmeaza: Curatati cosul filtrului, capacul,
tubul percolator si interiorul rezervorului cu
un detergent non-abraziv.

Turnati apa rece Tn urna pentru a atinge cel
putin jumatate din capacitatea totala a urnei
Centrati tubul percolator (10) in tava cosului
(9) si asigurati-va ca piciorul tubului este
pozitionat bine pe sonda urnei.

Centrati cosul filtrului (8) in tubul percolator
(10) si puneti cafeaua macinata in cos, apoi
acoperiti din nou folosind capacul cosului (7) si
capacul urnei (1)

Conectati cablul de alimentare la priza
electric3 si rotiti comutatorul (5) in pozitia
.PORNIRE".

Cand lampa indicatoare (6] lumineaza verde,

procesul de prajire este complet.

7. Al doilea sistem de incalzire va incepe sa
functioneze automat pentru a mentine ca-
feaua calda, cafea ce este acum gata pentru a
fi servita.

8. Atunci cand au ramas doar 3 cesti de cafea in
urnd, rotiti comutatorul (5] in pozitia .OPRIRE"
si deconectati cablul de alimentare de la priza
electrica.

9. Pentru a reincalzi cafeaua din urna, asigu-
rati-va ca au mai ramas cel putin 12 cesti de
cafea in rezervor si conectati din nou cablul de
alimentare la priza electrica, rotind comutato-
rul (5) in pozitia .PORNIRE".

Nu atingeti partea exterioara a aparatului pe
durata utilizarii! ACEASTA ESTE FIERBINTE!!!



intretinere

Curatare

Este important ca masina si accesoriile acesteia sa
fie mentinute curate dupa utilizare.

Pentru murdaria si petele de pe aparat, este mai
bine s3 le curdtati cu o carpa moale si umeda, iar
daca este necesar, cu un detergent sau agent de
curdtare non-coroziv si/sau non-abraziv.

Tn cazul desedimentirii, lampa indicatoare (6] se va
aprinde portocaliu cand boilerul devine fierbinte si
trebuie sa fie curatat.

Pe zonele de pe elementul termic, apa dura va
provoca in timp acumularea de calcar. Pentru
a-L mentine in cea mai buna conditie si pentru a
va asigura ca fiecare prajire a cafelei va duce la
o cafea cu cel mai bun gust, va recomandam sa
desedimentati atunci cand descoperiti pe partea

inferioara a masinii urme de calcar.

1. Turnati 100 ml de suc proaspat de lamaie sau
suc de l[@maie condensat pe elementul termic
din urna.

2. Asteptati 5~6 minute pentru a permite sucului
de l@maie sa actioneze asupra sedimentelor.

3. Utilizati o perie cu peri moi pentru a peria
usor elementul termic.

4. Repetati pasii 1~3, pana cand este indepartat
calcarul.

5. Utilizati o carpa uscata pentru a sterge sucul
de lamaie.

6. Turnati putina apa in urna, periati usor
elementul termic pana cand nu mai ramane
niciun miros sau gust de l@maie.

7. Masina poate fi utilizata din nou.

Garantia

Orice defectiune care afecteaza functionarea
aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor si nu

sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt
afectate. Daca aparatul este Tn garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Eliminarea

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sal eliminati conform regulamentelor si instructiunilor aplicabile Tn

acel moment.



Beepnenue

Bbl pewunu npriobpecTn Haly aBToMaTyeckyto kopeBapky BbICLLEro Knacca Ka4ecTsa.

OtanyHbin Boibop! [Ina Toro, 4Tobbl MCNoAb30BaTh ONTMMANbHO XOPOLWO Hally KodeBapky pekomeHayeM Bam
nepef NepBbIM NMYCKOM BHUMATESIbHO 03HAaKOMUTLCSA C HAWMMW MOJCKa3KaMu.

MpaBunu TexHUkKn 6€30NacHOCTU U Mepbl 0OCTOPOXKHOCTMU:

¢ Heobxonumo cobniogaTte cnefyoLne npasuia TexHUky 6e30MacHoCcT U Mepbl OCTOPOXHOCTY:

¢ Hu B koeM cnyyae Henb3s Norpyxats KodeBapky B BOLY. TeM He MeHee, eCi CAy4YnUTCs Takoe ClyyaiHo,
HenpefHaMepeHHO, KopeBapky Hy>KHO CTapaTeflbHO W MOJHOCTbIO BbICYLWWTb, Moc/1e 3T0ro bynet
xopoLo, ecnv kodpeBapKy NPoBepUT KBaNUOULMPOBAHHbINA paboTHMK cnyxbbl cepsuca.

¢ [lepep nopknoyeHnem KopeBapku criefyeT 03HaKOMUTLCS C ee TEXHUYECKMMU AaHHbIMU.

¢ Bo Bpems akcnayaTauum oTaenbHble YacTn KodpeBapki HAarpeBakTCs 0YeHb CUITbHO, MO3TOMY Heslb3s UX
KacaTbCsi FoNIbIMU pyKaMmu.

¢ Bo Bpems akcnnyaTauum kopeBapku Heflb3si 0CTaBNATh ee be3 npucMoTpa.

e Ecnu kodeBapka He paboTaeT, BUNIKY 3ekTpokabens Hy>KHO BbIHYTb 13 PO3eTKU.

¢ Bce BaxHelwne Toukn kKopeBapky NPOMapkUpoBaHbl 3Ha4koM > Ha BUAHOM MecTe, Mo3TOMY WX 1erko
HaWTL.

¢ [lpousBoauTeNb He OTBEYAET 3a MaTepualbHbIii BPe[, 1 TPaBMbl, BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHON
aKkcnayaTaumen kodpeBapku, Uan U3-3a 3KCMyaTalMn B pa3pes C yKasaHUaMu, U3NOXEeHHbIMU B
HacTosILLEN MHCTPYKLUMK MO 0BCNy>XMnBaHWIO.

e Henb3s nonb3oBaTbcs KOGeBAPKOW C MOAHATOM UAN OTCYTCTBYIOLLIEV KPbILLKOW.

Date tehnice

Tun 208007 208106 208205
Mutanve 230B 230B 230B
Bapka kope 1.5«BT 1.5«BT 1.5 kBt
[MutaHve
roaepxxa 80 Br 160 Br 160 BT
TeMnepaTypbl
BmecTtumocTs ¢ unbTpOM 6 nnuTpoB 10 nuTpos 15 nuTpos
Bpems Bapku + 35 MUH + 50 MUH + 80 MUH
TemnepaTypa kode cpasy nocne 3aBapku 90° - 95°C 90° - 95°C 90° - 95°C
TemnepaTypa nofAepxKku TeMnepaTypsl vakc. 88° C
cnycta 1 cekyHay
Cneuundukaumus MoXKeT MU3MEHUTbLCS, N03TOMY laHHbIe c/iefyeT CMOTPeTb Ha LUTKe KodeBapKu.




OcHaweHune KopeBapku
[Mepep ycTaHoBKoW KopeBapkyu Ha paboyee MecTo HyXHO ybeanTbCS, YTO OHa OCHalLeHa BCeMU HeobXxoanMbIMU
HVKe nepeyncneHHbIMU AeTansaMu.

1) Kpbiwka
(2) Kopnyc
(3) MHaukaTop ypoBHA HamnonHeHus
(4) BeckanenbHbIl KpaH

(5) BkniouaTens/ Bbikno4aTesb
(6) KoHTposbHas nammnouka 3
(7) Ornuwe

(8) BepxHuit dpunbtp

(9) OcHosHOM dunbTp

(10) Kopnyc dunsrpa

(11) BeptukansHas Tpybka
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MNpuMeyaHue! 6-Tn nuTpoBas KodpeBapka He MMeeT Koprnyca puabTpa.
WHcTpykumsa no obcny)kmsanmio
1. C nomolbto Hawel kodpeBapku kodpe BapaT 7. Kode rotoBo ¢ MOMEHTa 3aXuraHus 3eneHo
cneaytoumm obpasom: curHansHoi namnoydku (6] n ero MoxHo
2. OcHoBHOI GUNLTP, BepTUKaNbHYO TPybKy 1 ynoTpebuTb Mo Ha3Ha4YeHuo. m
BHYTPEHHOCTb eMKOCTU KodeBapKM MNOMbITh 8.  Temnepatypy Kope aBTOMaTU4HECKM
MOIOLLMM CcpefcTBoM be3 abpasnsHoro noAfepxunBaeT BTopas, OTAeNbHas cucTema
KOMMOHeHTa, a NoTOM NpoMnosockaTb YNCTON nogorpesa.
BOLOM. 9. Korpa B eMKkocTu KodpeBapku ocTaeTcs yxe
3. B eMkocTb kodeBapku BANTL XONOAHYIO TONbKO Mopsfka Tpex yallek kode, cnenyeT
Bofly. EMKOCTb [JoskHa BbITh HanonHeHa Kak nepeksloYnTL nepeksodatess (5) B nonoxexne
MUHWUMYM Ha MOSI0BUHY. .OFF" v BbIHYTb BUAIKY 13 371€KTPOPO3ETKM.
4. BcTtaBuTb BepTUKanbHylo Tpybky (11) B LeHTp
kopnyca ¢unstpa (10). Ctona BepTukanbHom Korpa kopeBapka paboraeT, ee HE CJIEAYET
TpybKwM [osKHa TOYHO NMoNacTb B THe30 B KACATbCA roJibIMU PYKAMMU, T.K. oHa o4eHb
LEeHTpe fHa. CUNIbHO HarpeBaeTcs.
5. Ha septukansHyio Tpybky (11) HageTb
ocHoBHoW dunsTp (9) 1 HackinaTs B Hero
“rpybo” MonoThI kKode. Ha ocHoOBHONM duALTP
HageTb kpbilwky dunbTtpa (8], nocne yero
3aKpbITb Kpbilwky (1).
6. Bwnky npoBofa BCTaBUTb B 371eKTPOPO3ETKY 1

nepeksloYnTL nepeksoyatesns (5) B nonoxexne
.ON"™.



Yxop 3a kopeBapKom
Yucrtka

Mocne ynotpebnerus, kodesapky cleayeT oUncTUTb.

Fpﬂa, MOJIOCKW rpA3n, Jlerye BCcero yoanntb C
MOMOLLbIO MSAKON, BNa>XHON TPANOYKN N MATKOIO
MotoLLero cpenctea [He cnenyeT ncnonb3oBaTb HA
a6pa3VIBHOFO, HW arpeccrnBHOro Cpe,EI,CTBa].

YpaneHve Haknnu. KoHTponibHas c1rHanbHas
namnoykalé) roput, Korpa kodesapka
neperpeBaeTcs. 3T0 03HAYAET, YTO €€ HYXHO
04MCTUTB OT Hakunu. XecTkas Bofia MOXeT BbI3BaTb
ocax[eHue HakKUNu Ha rpenke. Ytobbl kodeBapka
paboTana Kak cnefyeT, B ONTUMasbHOM pexuMe,
HY>XHO NepUOANYECKN CHUMATb HaKuMb.

1. [Ona atoro cnepyet BAWTL B €MKOCTb
KodeBapku Ha rpenky nopsaka 100 mn.
KOHL,EHTPMPOBAHHOIO, MW CBEXEro
JIMMOHHOTO COKa.

2. TMopoxpate 5 - 6 MUHYT. 3TOro AOCTaTOYHO
LS9 CMATYeHns Hakunu. Mocne aToro
MATKOM LLETKON 04NCTUTL rpesky. deicTeure
nostoputh 1 - 3 pasa Ao NoAHOro yaaneHus
Haknnu. Markoit TpanoYKon yaanuTb ocTaTku
JIMMOHHOTO COKa.

3. B eMKoCTb HanuTb YNCTY0 BOAY, OCTOPOXHO
0MoJackMBaTh [0 NOSHOMO YCTPaHEHWs 3anaxa
1 NpUBKyca IMMOHa.

4. Kodeapka rotoBa K MCMNoAb30BaHMIO.

FapaHTus

Jltoboln HefocTaTOK, BbI3bIBaOLLMIA NA0XY0 paboTy
KodeBapKku, KOTOpbI BLISIBUTCH B TeYeHWe 04HOr0
rofia oT AHs NoKynku, byaeT ycTpaHeH becnnatho,
1N xe kopesapka byfeT 3aMeHeHa Npu ycnosumu,
4TO OHa MCMoAb30Banack U obcnyxmeanach
TOYHO MO UHCTPYKLMK, HE UCMONb30Banack He

N0 Ha3HaYeHWIo, N HeHaANexXallym obpasom.
370 HMKakmnM obpa3om He yulemnseT Bawmx
npaB, rapaHTUpyeMbix 3aKoHoAaTeNbCTBOM. [1pwn
0bpallleHnn 3a UCMONHEHNEM rapaHTK HYXKHO
yKasaTb MecTo 1 AaTy NoKynku, NpuknasbiBas
KBWUTAHLLMIO, UM KACCOBbIN Yek.

YTunusauus HeHy)XKHoW KopeBapKku

Mocne ncTedeHrs cpoka paboTbl KopeBapKy CreAyeT yTUAU3MPOBaTb COrNacHo AMCTBYIOLLVM NpaBuaam.



EuxaplotoUpe noAU nou enhé§ate tnv uwnAng nodtntag Kapetépa tng etalpeiag yag, Kat eipacte
B€Batot 6L nhpate tn gwoth anégpacn. MpLv Tn Xxpnatponothcete SlaBdate NPOOEKTLKA TIG aK6AoOU-
B¢e¢ odnyieg xphang.

Mposdononosig & npopuAageig

Mpénet va tnpolvtat ot akdAOUBEG NPOEBONOINTELG KAl MPOPUAGEELC.

* MMoté un BuBilete Tn ouokeun oe vepd. Av n cuokeun NapdAa autd néael oo vepd, Ba NPENEL VA TN OTEYVWOETE Kal va Thv
eNEYEEL €16IKOC MPLV TN XPNOLHOMOINOETE Kal MAAL

* [pv yKATAOTACETE TN OUOKEUR, SLaBACTE Ta TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA.

«'Otav n ouokeun Bpioketal oe Aettoupyla, pePIKA PEPN TG OUOKEUNG Ceotaivovtal MoAU. Mnv ayyidete ta kautd pépn.

* Mnv anopakpUveote and tn CUCKEUN GTav N oUCKeUh Bploketal og Aettoupyia.

» Na Byddete 10 ¢ig and v npila 6tav dev XxpNOLOMNOLETal N GUCKEUN.

* YTn ouvéxela, 6Aa ta onpaviké onpeia enonyatvovtat pe P> doote va unopeite va ta Bpeite eGkoAa.

Anonoinon guBdvng

0 kataokeuaotng &e pépet uBUVN yla Tuxdv Tpaupatiopous h npieg nou npokalolviat and m AavBacpévn xphon Kat
aKat@MnAN Agttoupyla NG CUCKEUNG avtiBeta otig nAnpo@opieg nou bivovial oto Napodv yxelp(dlo 0dnyLwv xphong.

Texvika otoixeia

Tunog 208007 208106 208205
Taon 230V 230V 230V
loxUg Bpaopdg 1.5 kW 1.5 kW 1,5 kW
dlathpnon Bepudtntag 80 W 160 W 160 W
Meplexdpevo pe pidtpo 6 Atpa 10 Altpa 15 Altpa
Xpovog Bpaopol +35min +50 min +80 min
Bepuokp. auéowg Petd 1o Bpaopod 90° - 95°C 90° - 95°C 90° - 95°C
Beppokp. dlathpnong Bepudtntag petd and 1 wpa €wq Kkat 88°C €wg Kkat 88°C €wq Kkat 88°C

Outexvikég npodlaypapég pnopel va €xouv aMAgeL, yia autd va eAéyEete Ty nivakida nou Bploketal otn cuokeuh



E€apthpata tng 6UOKEUNG

Mpv v eykatdotacn tng oUoKeUNG eAEYETE TNV akdAouBn Alota napadotéwy.

(1) Kandku

(2) Bpaothpag
(3)’Ev6el€n otdbung
(4) Kavoula

(5) Awakdntng evepyonoinong/
anevepyonoinang

(6) Evbeikukih Auxvia
(7) Bdon

(8) Kandkt giAtpou

(9) ®iAtpo

(10) Xfptypa @iktpou
(11) Avodikoi cwAnveg

Ynpelwon! H kagetiépa pidtpou 6 Altpwv
6e SlaBEtel othplypa eiAtpou.

06nyieg xphong
["la TNV Napaokeuh Kagé pe NV KaPeTEpa PIATpou NG etalpeiag Jag akoAouBelte ta e€h¢ Bhpata:

1. KaBapilete 10 piAtpo, 10 Kandkl, T1oug avodikoUg OWANVEG Kal T0 E0WTEPIKO Tou Soxelou pe éva analo, un dSlaBpwitikd
KaBaploTIko Kal EeByadete KaAG pe kaBapo vepod.

2. BaCete kpUo vepod TOUNAXLOTOV PEXPL TO ULOO Tou Bpaothpa.

3. TonoBeteite Toug avodikoug cwnveg (10) otn péon tou otnplyuatog giktpou (9), kat BeBawwBeite 611 n Bdon toug €xet
otepewBel KaAd otov ndto tou Bpacthpa.

4. Lnpxvete 10 PiAtpo (8) atoug avodikoUg owhhiveg (10) kat BAlete Tov aAeopévo KapE 0To PIATPO. LT CUVEXELD
TonoBeteite 10 kandkl epiAtpou (7) kat 1o kandkt ou Bpaothpa (1).

5. Balete 10 @1g otnv npila Kat neplotpéQete 1o Slakontn evepyonoinong/anevepyonoinong (5) otn Béon "ON".

6.°0tav n evbelktikn Auxvia (6) avayel npdatvn, éxel ohokAnpwBel n dladikacia Bpaopou. 7. Ma va diatnpnBel {eotdg o
KapEG evepyonoleital 1o deUtepo oUoTnPa BepudTNTag autépata. Twpa UNopeite va oepBIpeTe TOV KAPE.

8. 0tav undpxouv poévo nepinou 3 pAt{avia kapé oto Bpaothpa, NEPLOTPEYTE TO HLAKONTN evepyonoinong/anevepyonoinong
(5) otn B¢éon "OFF" kat BydAte 1o LG and v npida.

9. Na va €avaleotdvete kpUo kapé oto Bpaothpa, BeBawwBeite 6T undpxouv ToUAAxLoTov 12 pAtdavia kagé oto doxelo Kat
anAd §avaBadete to ¢ig otnv npida kat onoBetelte 10 Hlakdntn Asttoupyiag otn Béon "ON".

MHN ATTIZETE 1o e§wtepik6 NG GUCKEUNG evd auth Bpioketal og Asttoupyial KAIEIN!

ﬂng



ZuviApnon
* KaBapiopég
Eivat onpaviiké va kaBapilete th ouckeuh Kal ta apthpata TG PeTd i xphnon.

Tuxdv Bpwptd h KnAideg unopeite va ta kaBaploete pe €va parakd, vwnod navi kat epdoov xpeldletal éva pn dlaBpwitkd
Kavh pn Aglaviikd AaBaptotiko.

* Agaipean aldtwv, n evéelktiki Auxvia (6) avaBel noptokali 6tav o Bpaothpag {eatabei noAU kat xpelaetat va
KaBapuote.

Avdahoya pe tn okAnpdtnta tou vepoU pnopel va cuykevipwBoUlv dAata otnv avtiotaon. I'a va SlatnphoeTe Th CUOKEUN O€
KaAN katdotaon Kat va Slao@aNoeTe OTL JETA TNV KEBe Napackeun KapE Ba £XeTe T0 KAAUTEPO YEUOTIKO AMOTEAEOHA,
ouviotoUpe va agalpeite ta dAata dtav dnploupyolvial evanoBEoelg aAdtwy otov NATo TNG CUOKEUNG.

1. T autd 1o okono pixvete 100 Ml ppéoko n CUPNUKVWHEVO XUPG Aepoviou otnv avtiotaon péoa oto Soxelo.
2. Mepévete 5-6 Aentd yla va dpdoet 0 XupoG AepovioU Kal va JaAGKmOooUY Ta GAata.

3. Xpnowonoteiote pia BoUptoa pe HOAAKEG TPIXEG yia va TplWeTe anaAd Kat NPooeKTkG TNy aviiotaon.

4. EnavaldBete ta Brhpata 1-3, péxpt va apatpeBouv ta dAata.

5. Xpnowyonoteiote éva oteyvo navi yia va okounioete 10 Xupo Apoviou.

6. Pixvete kaBapd vepd ato Bpaothpa kat Bouptoiete Npooektkd Ty avilotaon péxpl va e§agpaviotel n yedon kat n
HUpwOLd Tou Aepioviou.

7. Topa pnopel va xpnaotgonotnBel kat NdAL N CUOKEUN.

® EyyGnon

Onolodnnote eAdttwpa ennPeddel T AETOUPYIKOTNTA TNG CUOKEUNG Mou y{vetal npo@aveg éva xpovo petd tnv ayopd tng, Ba
SlopBivetal Pe Swpedv EMNOKEUN h aVTIKATACTAON,apKel N CUOKEUN va éxel xpnatdonotnBel kat ouvinpnBel cUPpuva pe
TG 06nyleg kat va pnv éxel yivel katdxpnon A AavBacpévn xphaon Tng pe onolovehnote tpono. Aev ennpeddovial ta vopa
Slkalpatd oag. EGv n ouokeun €xel yyunon og 1oxU, SnAwote noU Kat Note Xl ayopaoTel kat oupnePAABETE TV
anédelgn ayopdg (n.x. anddelgn Alavikng NwANoNg).

® Anéppyn

210 T€A0G NG Slapkelag (wng NG CUCKEUNG, anoppiyte TN CUCKEUN oUPPWVA PE TOUG KaVOVIOHOUG Kal TIG KATeEUBUVTNPLES
YPAUUEG MOU LoXUOUV TN CUYKEKPLEVN XPOVIKN OTyWA.
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